Menu Féte des Méres
(Déjeuner du dimanche 31 Mai 2026)

Mise en bouche
Panna-cotta de foie gras et chutney ananas.

Gaspacho de petit pois, saumon fumé maison,
cake aux herbes, pommes Granny Smith.

Filet de bar sauvage, émulsion a 'ail des ours,
asperges et salicornes roties au beurre.

Parmentier de queue de beeuf confite,
jus au porto et chimichurri a la coriandre.

Siphon tiede au Reblochon de Savoie,
raisin, noix, crispy de jambon. (supp 7€)

Mousse framboise, insert hibiscus, biscuit pistache,
caramel de vinaigre de framboise et glace basilic.

Prix / Personne : 75 €

Sous réserve d’approvisionnement.
Prix net, taxes et services compris. Boissons non comprises

Un acompte sera demandé a la réservation.
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